Varietats caracteritzades I'any 2016

Pyrus communis L.

Es tracta de la varietat de fruiter més apreciada i coneguda a la comarca, lligada
estretament a alguns dels plats més populars de la seva gastronomia. Es un arbre
rustic, vigords, de produccié regular i de port erecte i amb les branques laterals que
tenen una gran tendéncia a arquejar-se. De floracio tardana, produeix regularment a
finals d'octubre, principis de novembre, unes peres de mida petita, lleugerament
allargades, arrodonides a la base i que s'estreteixen a la zona del peduncle. Aquest és
llarg, fort, i lleugerament arquejat en alguns exemplars. L'epidermis és llisa, amb un
color de fons groc, que esdevé vermellos a les parts més assolellades. La polpa és
blanquinosa, amb granet i de qualitat mediocre en cru, que mostra el seu potencial just
després d'haver-se cuit, quan pren una coloraci6 rosada. S'observa una certa
variabilitat morfologica (5 varietats caracteritzades) i en aquest cultivar s'ha escollit
com a representant la varietat obtinguda al poble de Montardit de Dalt (Pallars Sobira).
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CALENDARI ARGONOMIC ZONA PALLAS SOBIRA

G F M A M J J A S O N D

R: Recol-leccio

Ambit territorial

Tot i ser una varietat molt vinculada al Pallars Sobira, la seva distribucié ha traspassat
els limits comarcals, localitzant-se peus als territoris veins del Pallars Jussa, I'Alta
Ribagorca i fins i tot en un grup de pobles de la vall de Castanesa, a la Ribagorca
aragonesa, fet que evidencia el caracter transcomarcal d'aquesta varietat.

Municipis Comarca

Sort, Seuri, Montardit de Dalt, Montardit Pallars Sobira
de Baix, Tornafort, Roni, Ribera de
Cardés, Arcalis, Tirvia, Farrera, Enviny,
Burgo, Cortscastell

Beranui, Aguiré, Sarroca de Bellera- Pallars Jussa-Alta Ribagorca
Corroncui.

Noals, Castanesa, Serradui, Denui Ribagorca Aragonesa
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Cultiu

Arbre rustic, resistent al fred i de fertilitat elevada.
Usos

Un estudi en més profunditat, realitzat al 2016, va descriure des del punt de vista
morfologic un total de 5 varietats que sempre mantenen un denominador comu: s'han
de coure per extreure'n el seu maxim potencial i després d'haver-se cuit i refredat, el
color de la polpa ha de ser vermellosa o rosada.
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